
Süsses  



Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Desserts mit Alkohol verkaufen wir nicht an Jugendliche unter 18 Jahren.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.



Süsse  
Hausspezialitäten

Hausgemachtes «Caramelköpfli» 
mit Schlagrahm und frischen Früchten garniert� 9.50

Holunderblüten «Panna Cotta»
mit Waldbeeren in Cassis� 11.00

«Grand Marnier» Schaumgefrorenes
garniert mit Rahm und Saisonfrüchten� 14.00

Luftiges «Toblerone» Schokoladen Mousse
garniert mit Rahm und Saisonfrüchten� 14.00

«Adler» Eiskaffee
mit Café und Vanille Rahmglace und einem Espresso� 11.00
mit Kirsch� 13.50

Lauwarmer Schokoladenkuchen� 7.50
mit Rahm� 9.50
mit Vanille Glace� 11.50
mit Vanille Glace und Rahm� 13.50

Fragen Sie nach unseren Saisondesserts!  



Coupes

Coupe Adler
Vanille und Erdbeer Glace, 
Zitronensorbet, Fruchtsalat

mit Rahm 13.50  I  ohne Rahm 11.50

Coupe Danemark
Zwei Kugeln Vanille Glace  

mit Chocosauce
mit Rahm 11.00  I  ohne Rahm 9.00

Coupe Pilatus
Vanille und Caramel Glace,  

Caramelsauce
mit Rahm 10.50  I  ohne Rahm 8.50

Coupe Soleil
Sorbet-Trio Himbeer, Zitrone  

und Aprikose
mit Rahm 13.50  I  ohne Rahm 11.50



Coupe Baileys
Vanille, Milchschokolade und Café Glace 

abgerundet mit Baileys
mit Rahm 14.00  I  ohne Rahm 12.00

Banana-Split
Zwei Kugeln Vanille Glace und Bananenhälften 
garniert mit Mandelsplittern und Chocosauce

mit Rahm 13.50  I  ohne Rahm 11.50

Meringue
Die Schweizer Spezialität  

mit Vanille und Erdbeer Glace
mit Rahm 10.50  I  ohne Rahm 8.50

ohne Glace mit Rahm 8.00

Coupe Ballade
Glace-Trio Vanille, Pistache und Erdbeer
mit Rahm 13.50  I  ohne Rahm 11.50

Coupe Pralinello
Zwei Kugeln Milchschokolade, 

eine Kugel Caramel Glace, Caramelsauce
mit Rahm 13.50  I  ohne Rahm 11.50



Für kleine Gäste

Kinder Coupe
Stracciatella und Himbeer Glace  

mit Smarties
mit Rahm 9.00  I  ohne Rahm 7.00

Max Schatztruhe 
Vanille und Schokoladen Glace  

mit Überraschung
7.00

Sorbet Aprikose mit Prosecco� 12.00
Aprikosen Sorbet  
mit Aprikosenstückchen

Coupe Chocolate� 10.50
Der Klassiker mit Milchschokoladen Glace

Frappés� 9.50
Vanille, Erdbeer, Milchschokolade,  
Café, Caramel, Stracciatella, Pistache

Le Colonel� 12.00
Zitronen Sorbet mit Vodka 



		  1 Kugel� 4.00
		  2 Kugeln� 7.80
		  3 Kugeln� 11.60
		  Rahmzuschlag� 2.00

Vanille
Vanille Rahmglace mit 
Bourbon und Vanille-

Extrakt aus Madagaskar

Caramel
Rahmglace  

mit Caramelstückchen

Café
Rahmglace mit Arabica 

Kaffee aus Kolumbien und 
Mocca-Chocostückchen

Stracciatella
Glace mit Schokostücken 

und Kakaosauce

Pistache
Rahmglace mit gerösteten 

Pistazienstückchen

Milchschokolade
Rahmglace  

mit Schokoladenstückchen

Erdbeer
Rahmglace  

mit Erdbeerstückchen

Zitrone
Sorbet  

mit Zitronen-Zesten

Himbeer
Sorbet  

mit Himbeerstückchen

Glace-Aromen

Aprikose
Sorbet  

mit Aprikosenstückchen

Affogato al caffè

Vanilleglace  

und Espresso

8.50

mit Amaretto  

+ 4.00



Glasi-Restaurant Adler
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil am See

www.glasirestaurant.ch


