Pasta Hit

Tagessuppe oder Menu Salat

Tortellini «Tricolore» mit Rindsfleischfiillung
Zitronen-Salbeibutter, Parmesanflocken 3-Gang

Wochen Hit

Tagessuppe oder Menu Salat

Forellenfilets gebraten mit Lachsrogensauce
Radiccio-Risotto mit Parmesan, Marktgemiise 3-Gang

Unsere Hausspezialitaten

«Glasi Guiggeli» vom Grill (500 g)

Y2 Swiss Gourmet Poulet mit Butter-Krautersauce, Pommes frites

Paniertes Schweinsschnitzel (180 g)
Pommes frites, Marktgemtise

Schweins-Rahmschnitzel an Pilzsauce (2 Stiick a 90 g)
Butterntideli, Marktgemtise

Original Isenegger Buurebratwurst (200 g)
Pommes frites, Zwiebelsauce
mit Butterrosti

«Hacktatschli» an Blauburgundersauce mit Speck und Pilzen
Kartoffelstock, Marktgemiise

Kalbs-Cordon bleu «Roter Teufel»* (250 g)
gefillt mit Schweizer Chili Kase, Schinken, Tomaten und Knoblauch
Pommes frites, Marktgemtise

*15 Minuten Zubereitungszeit

Spatzli-Pfanne an Kaserahmsauce
Rostzwiebeln und Apfelmus

Zander-Knusperli mit Sauce Tartar
Pommes frites, Salzkartoffeln oder bunte Salatgarnitur

21.70
25.40

29.70
33.40

27.00

27.00

29.00

26.00
+ 2.50

31.00

39.50

29.50

28.50

Glasi-Restaurant «Adler»

Wochenmenu
CcCcC—>o

Von Montag bis Samstag (11.30 —13.45 Uhr) servieren
wir an den Arbeitstagen zwei Tagesmenus, immer mit einer
hausgemachten Suppe oder einem Saisonsalat.
Fragen Sie nach dem Mittags-Abo, wir belohnen lhre Treue!

Fir unsere Gerichte verwenden wir Schweizer Fleisch. Einzig das Lammfleisch
und das Angus Beef stammen aus Irland. Stisswasserfische stammen aus
europaischen Gewassern. Salzwasserfische & Meeresfriichte sind mit dem

jeweiligen Fanggebiet (FAO) oder dem Herkunftsland deklariert.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen

konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.

Glasi-Restaurant Adler
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil am See
www.glasirestaurant.ch

Reservation
+41 41 630 11 45, info@glasirestaurant.ch

Wein der Woche 1dl 7075l

WEISSWEIN
Griiner Veltliner «Vinum Optimum»
Weingut Rabl, Langenlois, Osterreich 8.00 56.00

ROTWEIN
«Erice» DOC Anima Solis Rosso 2021
Casa Vinicola Fazio, Sizilien 8.00 56.00



mailto:info@glasirestaurant.ch

Montag

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

Trutenbrustschnitzel mit Spargelragout
Griesshalbmonde, Peperonata mediterrane

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Brokkolikiichlein auf Gemiisebeet
Pommes rissolées

Dienstag

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

Geschmorte Rinds-Involtini gefiillt mit Pilzen
Gnocchi, Marktgemiise

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Basmati-Reis-Chia Riegel
auf Ratatouille-Gemdtise

Mittwoch

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

Pouletbriistli an Ananas-Currysauce
Trockenreis, Friichtegarnitur

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Saitan-Krduterseitlinge-Geschnetzeltes
Rostikroketten, glasierte Riebli

18. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40

19. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40

20. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40

Donnerstag

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

Hausgemachter Friihlingshackbraten an Rotweinjus
Kartoffelstock, Gemitisegarnitur

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Karottenflan auf buntem Gemiiseallerlei
Salzkartoffeln mit Schnittlauch

Freitag

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

«Emmentaler» Brat-Cordon bleu
Country Cuts, Zucchetti mit Krauter

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Vegetarische Pilawreis-Ballchen
geschmorter Pal-Choi, Granatapfel

Samstag

MENU 1
Tagessuppe oder Menu Salat

Schweinsgeschnetzeltes an Calvadossauce
Schupfnudeln, Marktgemiise

MENU 2 VEGETARISCH
Tagessuppe oder Menu Salat

Rosti «Landfrauen Art» mit Pilze und Gemiise
Uiberbacken mit Bergkase

21. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40

22. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40

23. Marz 2024

22.70
3-Gang 26.40

20.70
3-Gang 24.40




